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Für außergewöhnlichen Genuss!Für außergewöhnlichen Genuss!

Dank grenzenloser Mobilität und vielfältigster Kommunikationsmöglichkeiten sind 
wir heute in der Lage, fast jeden Winkel der Erde zu erreichen. Neben dem Ken-
nenlernen von Land und Leuten liegt dabei ein besonderer Reiz in der Entdeckung 
exotischer Köstlichkeiten und kulinarischer Spezialitäten. Ein Land, das in dieser 
Hinsicht begeistert, ist Japan!

Die japanische Küche ist der Inbegriff von Qualität und 
Frische, verbunden mit einem langen Leben. In ihr spielen 
qualitativ hochwertige Lebensmittel eine ebenso zentrale 
Rolle wie die Art der Zubereitung. Ganz besonders ge-
schätzt wird das Kochen mit der Teppanyaki-Platte: Auf 
einem Teppan, einer hoch erhitzbaren Stahlplatte, werden 
Fisch, Fleisch und Gemüse verzehrfertig zubereitet – in 
kürzester Zeit, direkt vor aller Augen.

Wir finden, dass dieses unvergleichliche Koch- und Geschmackserlebnis in keiner 
Küche fehlen sollte. Daher haben wir in Zusammenarbeit mit Kenji Miyamoto und 
Rudi Biller vom Designbüro TAURUS DESIGN die portable Teppanyaki-Platte Delica-
do entwickelt.

Mit ihr lassen sich die köstlichen Speisen der japanischen Küche ab sofort auf dem 
eigenen Herd zaubern. Aber auch die anderer. Denn die Teppanyaki-Platte Delica-
do eignet sich für jedes Gericht, bei dem es auf hohe Temperaturen und eine gute 
Garung ankommt. Probieren Sie es aus!












